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1. INFORMAGAO DO PRODUTO

IDENTIFICAGAO

CHOURICA DE PORCO PRETO CARNE FUMADA.

PESO UNITARIO

+/- 300g.

FORMA

Ferradura.

MATERIAS-PRIMAS

Carne de Suino.

INGREDIENTES

CONDIMENTOS

Alho, Sal e Vinho tinto.

OBSERVAGOES

Tripa Salgada de Suino.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

A Chourica de Carne Fumada apresenta uma textura
semi- mole, com irregularidades na superficie, cor
castanha/dourada e cheiro caracteristicoa produto

fumado.

ACONDICIONAMENTO

Acondicionamento em saco de plastico fechado a
vacuo, ou individual (granel) com rotulagem de acordo

com a legislacéo aplicavel.

PRAZO DE VALIDADE

6 meses.

PUBLICO-ALVO

Pode ser consumido pelo publico em geral.

ALERGENIOS

Pode conter Sulfitos.

MODO UTILIZAGAO

Consumo direto ou apo6s confecgao culinaria.

2. CONDIGOES DE CONSERVAGAO

CONSERVAGAO

Conservar em local fresco e seco.




3. CARACTERITICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

RESULTADO

Pesquisa de Listeria monocytogenes

Auséncia em 25¢g

Pesquisa de Salmonella

Auséncia em 25¢g

4. DECLARAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL Por 100 g
Valor energético 1018 KJ/243 Kcal
Lipidos 125¢
dos quais: Saturados 43¢
Polinsaturados 199
Monoinsaturados 6.39

Hidratos de Carbono 119
dos quais: Agucares <0.5¢
Proteina 316¢g
Sal 3.44 ¢
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