
 
Ficha Técnica 

CHOURIÇA DE CARNE PORCO PRETO FUMADA 
Revisão: 001 

Data: 06-05-2023 
 
 
IDENTIFICAÇÃO DA EMPRESA 
EMPRESA: TIJUCAFOODS, LDA 
MORADA: Av. Ademar da Cunha n.º 26 
                  3600-502 Parada de Ester | Castro Daire 
TELEFONE: 232 357 007 | 961 386 190 
E-MAIL: info@tijucafoods.com 
NIF: 517 324 237 
N.º DE CONTROLO VETERINÁRIO: PT C-946 

 

1. INFORMAÇÃO DO PRODUTO 

IDENTIFICAÇÃO CHOURIÇA DE PORCO PRETO CARNE FUMADA. 

PESO UNITÁRIO  +/- 300g. 

FORMA Ferradura. 

INGREDIENTES 

MATÉRIAS-PRIMAS Carne de Suíno. 

CONDIMENTOS Alho, Sal e Vinho tinto. 

OBSERVAÇÕES Tripa Salgada de Suíno. 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS 

A Chouriça de Carne Fumada apresenta uma textura 

semi- mole, com irregularidades na superfície, cor 

castanha/dourada e cheiro característico a produto 

fumado. 

ACONDICIONAMENTO 

Acondicionamento em saco de plástico fechado a 

vácuo, ou individual (granel) com rotulagem de acordo 

com a legislação aplicável. 

PRAZO DE VALIDADE 6 meses. 

PÚBLICO-ALVO Pode ser consumido pelo público em geral. 

ALERGÉNIOS Pode conter Sulfitos. 

MODO UTILIZAÇÃO Consumo direto ou após confeção culinária. 

 

2. CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO 

CONSERVAÇÃO Conservar em local fresco e seco. 

 



 
3. CARACTERÍTICAS MICROBIOLÓGICAS 

PÂRAMETROS MICROBIOLÓGICOS RESULTADO 
Pesquisa de Listeria monocytogenes Ausência em 25g 

Pesquisa de Salmonella Ausência em 25g 
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4. DECLARAÇÃO NUTRICIONAL 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL  Por 100 g 

Valor energético 1018 KJ/243 Kcal  

Lípidos 12.5 g 

dos quais: Saturados 4.3 g 

                  Polinsaturados 1.9 g 

                  Monoinsaturados 6.3 g 

Hidratos de Carbono 1.1 g 

dos quais: Açúcares <0.5 g 

Proteína 31.6 g 

Sal 3.44 g 


